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Com ens afecta en concret al Penedès i al sector del cava?

Reducció de les precipitacions

Increment de CO2

Increment de temperatures

Increment de la Radiació UV

Desequilibri d’aigua al cep:
‐més consum (^Temp),
‐menys disponibilitat

Mediterrani habituats a alteracions (sequera)
Incertessa de l’escenari estable
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Com ens afecta en concret al Penedès i al sector del cava?

Reducció de les precipitacions

Increment de CO2

Increment de temperatures

Increment de la Radiació UV

Reducció dels rendiments

Major concentració de sucres (alc. probable)

Reducció de l’acidesa

Increment de compostos fenòlics (color)

Reducció d’aromes

Adelantament de la maduració

Mediterrani habituats a alteracions (sequera)
Incertessa de l’escenari final
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Qué podem fer a escala local?
B) A la vinya (tècniques de cultiu)

Increment dels rendiments

Reducció concentració de sucres (alc. 
probable)

Increment de l’acidesa

Reducció de compostos fenòlics
(color)

Increment d’aromes

Retard de la maduració

Podar mes tard

Podes mes llargues

Poda en verd

Verema anticipada
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Qué podem fer a escala local?
B) A la vinya (disseny plantació)

Increment dels rendiments

Reducció concentració de sucres (alc. 
probable)

Increment de l’acidesa

Reducció de compostos fenòlics
(color)

Increment d’aromes

Retard de la maduració

Varietats mes tardanes

Portaempelts mes vigorosos

Alçar la soca

Formacions en vas

Regar els ceps

Plantacions en alçada i latitud
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Qué podem fer a escala local?
C) Al celler

Equilibri amb cupatge

Llevats de menor rendiment
alcohólic

Filtres per desalcoholitzar
(òsmosi)

Dilució amb aigua tractada

Acidificació (ac. Tartàric i 
altres sistemes‐resines‐)

Absorció de CO2 (algues)

Increment dels rendiments

Reducció concentració de 
sucres (alc. probable)

Increment de l’acidesa

Reducció de compostos fenòlics
(color)

Increment d’aromes

Retard de la maduració
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Com ho traslladem a nivell educatiu?

∙ Consciència de la incidència del canvi climàtic a les escoles (matèries de 
ciències i activitats transversals)

∙ A l’Escola d’Espiells:
‐ Curriculum formació reglada

‐ CFGS Vitivinicultura (2007) UF 2: Protecció mediambiental 
(44 hores)

‐ CFGM Olis d’oliva i vins (2008) UF2 ‐Medi ambient (33 h)
‐ Aprenentatge de bones pràctiques al celler.

‐ Vinya experimental ecològica (Biodivine de l’Incavi)
‐ Formació continuada: Curs de Viticultura ecològica (PAE), curs de 

viticultura biodinàmica.


